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Il pesce dicembre 2012

Wicuisine Seafood Restaurant celebra il primo compleanno
con la magia degli champagne Marguerite Guyot

Un viagglo & arom| e sapor attraverso le varie cukture del mondo, una

cucina senza fronpene. che nasce dal nostri segni, dalie nostre emazion

quotidane, dagli stimoli dell'arte, dela cultura o deila poesia: @ 1 questi

principi che gd champagne Marguerite Guyot, nati dalla creativi e

dal esperionza & Fuommct Guvor, hanmo trovato un abbinamento idesle

nella cucing diWicxy Prec patron & Wi Seafosd R che si
€ rapidamente aflermato come punto di riferimento nell'sita ristorazione

a Milano. «da mia cucina — splega Wicky Priyan (nato e cresciuto in

$n Lanka @ cresciuno in Gappooe, esperto di medicing ayurvediaa «

faureato in criminologla, allevo del Maestro & sushi Kan e cucina d

Kyoco Kanaki e Vincent Keller) — nasce da tre element base: jopanese

Phlosophy, French Styfe, ltafion Influence, che si fondono con deficatezza
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questo percorso gk pagne M Guyot, mportanti,
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tuttl | plattis, Wicky Priyan ha celobrato Il primo compleanno del suo
locale con un “crescendo di sapori e di emozions”, accompagnato dagh
dwnwnoMamer
Desir - carpaccio misto di pesce @ polpo cotto secondo la oradizione gapponese, abbinato alla Cuvee Desr
Marguerite Guyot Blanc de Noirs di Pinot Meunier vinfficato in purezza, con aromi frutaati di sorprendente finezza;

*  Séduction - sushi mi; con base di riso gallo alle mafferanc, accompagrato dalla Cuvée Séduction: Bane de
Blancs che regats le piu soavi sensazioni di un grande Chardonnay,

* Possion - sarago al vapore con consommé di olive tggasche & plancgrila, sois, salvia & spagheet di xucchine
servito con la Cuvée Amsion, ottenuta da Pinot Nero in purezza, che esprime potenza e calore ma anche raffi-
natezza e nobilei;

* Sogno in Roso — gateau d cioccolato @ lamponl degustato con § Brut Rosé Marguerice Guyoe, Il petalo rosa
delfa margherita, che porta | nome di Flewr de Flec frutto dellassemblaggio in parti uguall (30%) & Chardonnay,
Pinot Now o Pinot Mounier con aggiunta d un 10% di Cateaux Crampenois affinato In barrigue, Fleer de Flo
unisce eleganza o froscherza 3l piacevolazza di tueti ghi champagne defla Maison

Gll champagne Margusrite Guyot mascono a Damery, nel cuore dedla Crampagne.da un'idea & Florence
4_,;_"1,,_ Guyot, che da anni & trs le protagoniste sulta scena (taiama delie bollicine francesi. Un'idea che ha
/ radicl nefla sua Bmigha frutto di un armonico assemblaggio & cultura itallana e francese, Forence
ha respirato fin dall‘infanzia, 3 Lione. | profuny dedl'antica cave & propneta del suo trisnonno @ sl @
ispirata al nome floreale defa nonra, Marguerite, vissuta nell'epoca dell’ort nouveau, per dare vita 3l suo progetto.

ILPESCE. w12



